
Carte d’été 2020 / Kaart zomer 2020 / Menu Summer 

2020 
 

~Les entrées froides ~ Koude voorgerechten ~ Cold starters~                  
                    Servi en 

 plat 

- Assortiment de sushis (2,4,6,11)                  15.50  /20.50  

Assortiment sushi (2,4,6,11)  

Selection of sushi (2,4,6,11)  

 

- Jambon fermier et melon de cavaillon (1)      15.00 

Hoeveham en cavaillon meloen(1)   

Farmer’s ham and cavaillon melon (1)  

 

- Saumon fumé, crème de concombre, toast (1,4,7)     18.00 

Gerookte zalm, komkommercrème, toast (1,4,7)  

Smoked salmon, cucumber cream, toast (1,4,7) 

  

- Foie gras de canard, chutney d’abricots parfumé au poivre sauvage (1,3,8)  20.00 

Foie gras van eend, chutney van abrikoos geparfumeerd met wilde peper (1,3,8) 

Duck foie gras, apricot chutney scented with wild pepper (1,3,8)  

 

- Carpaccio de bœuf à l’Italienne (1,5,7)       18.00 

Rundscarpaccio op Italiaanse wijze (1,5,7)  

Beef carpaccio Italian style (1,5,7) 

 

- Vittelo tonnato (1,3,4,7,10)                        18.50  / 23.50 

Vittelo tonnato (1,3,4,7,10)  

Vittelo tonnato (1,3,4,7,10)  

 

- Gaspacho de crevettes au basilic et piment d’Espelette (1,2)    16.00 

Gaspacho van garnaal met basilicum en Espelette peper (1,2)  

Shrimp gazpacho with basil and Espelette pepper (1,2)  

 

- Tomate aux crevettes grises (2,3,5,10)                      17.00  / 22.00 

Tomaat met grijze garnalen (2,3,5,10)  

Tomato with grey shrimps (2,3,5,10)   

 

 

 

 

 

 

~Les entrées chaudes ~ Warme voorgerechten ~ Warm starters~ 



- Nos croquettes :  

*Crevettes grises (1,2,3,5,7) min 40% de chaire   1pce : 10.00     2pces :  19.00 

*Fromage d’Orval, petite frisée aux lardons (1,3,5,7)      12.50 

*Chorizo et pickles de légumes (1,3,7,9)   1pce :   8.00     2pces :  15.00 

Onze kroketten :  

*Grijze garnalen (1,2,3,5,7) min 40% garnaal    1pce : 10.00     2pces :  19.00 

*Orval kaas, spekreepjes (1,3,5,7)        12.50 

*Chorizo en pickles van groenten (1,3,7,9)   1pce :   8.00     2pces :  15.00

  

Our croquettes :  

*Grey shrimps (1,2,3,5,7) min 40% meat    1pce : 10.00     2pces :  19.00 

*Orval cheese, diced bacon (1,3,5,7)        12.50 

*Chorizo and pickled vegetables (1,3,7,9)   1pce :   8.00     2pces :  15.00 

 

- Cuisses de grenouilles sautés au beurre d’ail (1,7)      16.50 

Kikkerbilletjes gebakken in lookboter (1,7)  

Frog legs sautéed in garlic butter (1,7) 

 

- Gratin de scampis et noix de pétoncles, poireaux et poivrons confits 

au safran Gaumais (2,4,7,9,11,14)                      17.50 / 22.50 

Gratin van scampi et coquilles, prei et geconfijte paprika met Gaumais saffraan (2,4,7,9,11,14) 

Gratin of scampi and scallops, leek and preserved peppers with Gaumais saffron (2,4,7,9,11,14) 

 

- Ravioles de homard, nage de légumes aux curry (1,2,3,7)                  17.50 / 22.50 

Ravioli met kreeft, court-bouillon met groenten en curry (1,2,3,7) 

Lobster ravioli, vegetables in sauce (1,2,3,7)  

 

~Salades ~ Salades ~ Salads~ 

- Florentine (foie gras, magret de canard fumé, ris de veau, canard confit, pdt)  (1,7)   18.50 

Florentine (foie gras, gerookte eendenborst, kalfszwezerik, geconfijte eend, aardappelen) (1,7) 

Florentine (foie gras, smoked duck breast, sweetbread, duck confit, potatoes)  (1,7)  

 

- Nordique (poissons fumé, crevettes, pdt, avocat, tomates, haricots vert, …) (1,2,3,4,7,10)  20.00 

Noors (gerookte vis, garnalen, aardappelen, avocado, tomaten, groene boontjes, …) (1,2,3,4,7,10) 

Nordique (smoked fish, shrimps, potatoes, avocado, tommatoes, green beans, …) (1,2,3,4,7,10)  

 

- César (dés de poulet rôti, œuf dur, parmesan, croutons, anchois, laitue romaine)  (1,3,7,10)  18.50 

Caesar (gebraden kippenblokjes, hardgekookt ei, parmezaan, croutons, ansjovis, romeinse sla)  (1,3,7,10)

  

Caesar (roasted chicken, egg, parmesan cheese, croutons, anchovy, romaine lettuce)  (1,3,7,10) 

 

 

 



~Côté mer ~ Vis ~ From the sea~ 

- Aile de raie aux aromates, frites ou pdt au four (1,4,7)      25.50 

Roggenvleugels met kruiden, frietjes of aardappelen uit de oven (1,4,7) 

Aromated ray wings, fries or oven baked potatoes  (1,4,7)  

 

- Truite meunière, frites ou pdt au four (4,7)       19.00 

Forel meunière, frietjes of aardappelen uit de oven (4,7)  

Fried trout, fries or oven baked potatoes (4,7)  

 

- Truite à la crème, frites ou pdt au four (4,7)       21.00 

Forel in roomsaus, frietjes of aardappelen uit de oven (4,7)   

Trout with cream, fries or oven baked potatoes (4,7)  

 

- Tomate au crevettes grises, frites (2,3,5,10)       22.00 

Tomaat met grijze garnalen, frietjes  (2,3,5,10)  

Tomato with grey shrimps, fries  (2,3,5,10) 

 

- LES MOULES (de juillet à septembre)      

*vin blanc 1kg, frites (9.14)         PDJ 

*crème d’ail 1kg, frites (9.14)         PDJ 

*au chorizo 1kg, frites (chorizo, lard, tomates, poivrons, oignons rouge, ail) (9.14)  PDJ 

MOSSELEN (van juli tot september)      

*witte wijn 1kg, frietjes (9.14)        Dagprijs 

*look 1kg, frietjes (9.14)        Dagprijs 

*met chorizo 1kg, frietjes (chorizo, spek, tomaat, paprika, rode ui, look) (9.14) Dagprijs 

MUSSELS (July - September)      

*white wine 1kg, fries (9.14)       Price of the day 

*garlic 1kg, fries (9.14)        Price of the day 

*chorizo 1kg, fries (chorizo, bacon, tomatoes, peppers, red onions, garlic) (9.14) 

Price of the day 

 

~Côté terre ~ Vlees ~ From the land~ 

- Florentin’s Burger (100% viande d’entrecôte)  (1,4,7)        19.00 

Burger Florentin (100% entrecôte)  (1,4,7)  

Florentin’s Burger (100% entrecôte)  (1,4,7) 

 

- Involtinis de veau au jambon cru et fromage d’Orval, tagliatelles (1,7,10)   18.50 

Kalfsrollade met rauwe ham en Orval kaas, tagliatelli (1,7,10)  

Veal roast with raw ham and Orval cheese, tagliatelle (1,7,10)  

 

- Filet de canette rôtie façon Rossini         20.50 

Gebraden eendenfilet – Rossini 

Roast duck filet - Rossini 

 

- Pavé de bœuf élevé en Gaume cuit au Josper grill      19.50 



Kogelbiefstuk, afkomstig van de Gaume, gebakken op de Josper grill.   

Rump roast from Gaume baked on the Josper grill   

 

- Filet de bœuf élevé en Gaume cuit au Josper grill      27.50 

Ossenhaasfilet afkomstig van de Gaume, gebakken op de Josper grill 

Tenderloin from Gaume baked on the Josper grill 

 

- Entrecôte de bœuf marinée au Jack Daniel’s cuite au Josper grill (6,9,10)   30.00 

Entrecôte, gemarineerd in Jack Daniel’s, gebakken op de Josper grill  (6,9,10)  

Entrecôte marinated in Jack Daniel’s baked on the Josper grill  (6,9,10)  

 

- Côte de bœuf élevé en Gaume cuite au Josper grill 2pers. +/- 1.2kg    58.00 

Lendenbiefstuk afkomstig van de Gaume, gebakken op de Josper grill  2pers. +/- 1.2kg 

Chopped sirloin from the Gaume baked on the Josper grill 2pers. +/- 1.2kg 

  

- Rognon de veau à la bière d’Orval (1,3)        19.50 

Kalfsniertjes met Orvalbier (1,3) 

Veal kidneys with Orval beer (1,3) 

 

- Boulette maison sauce tomate, frites (1,3)       11.50 

Huisgemaakte balletjes in tomatensaus, frietjes (1,3)  

Homemade meatballs with tomato sauce, fries (1,3)  

 

- Floriflette : (fromage d’Orval, lardons, oignons, pdt, crème) (4,7)    14.50 

Floriflette : (Orvalkaas, spek, ui, aardappelen, room) (4,7)  

Floriflette : (Orval cheese, bacon, onions, potatoes, cream) (4,7) 

 

- Filet Américain, frites salade (3,5,6,10)       17.50 

Filet Américain, frietjes, salade (3,5,6,10)  

Filet Américain, fries, salad (3,5,6,10)  

 

- Croustillant de pied de porc sauce gribiche, frites, salade (1,3,6,7,10)   18.50 

Pastei van verkenspoot met Gribiche saus, frietjes, salade  (1,3,6,7,10)  

Pork legs pie, gribiche sauce, fries, salad (1,3,6,7,10)  

 

- Trio de croquettes maison (volaille, crevettes, fromage d’Orval) (1,2,3,7,9)   20.00 

Trio van huisbereide kroketten (gevogelte, garnalen, Orval kaas) (1,2,3,7,9)  

Trio of homemade croquettes (poultry, shrimps, Orval cheese) (1,2,3,7,9)  

 

 

 

 

 

 

Pierrades de viandes, pomme de terre au four « Uniquement en terrasse »

 25.00 
(Volaille, bœuf, veau, agneau, porc) sauce au choix : curry, barbecue, cocktail, tartare, mayonnaise 

 



Assortiment van vlees op de steengrill, aardappel uit de oven « Enkel op het 

terras»  
(Gevogelte, rund, kalf, lam, varken) saus naar keuze : curry, barbecue, cocktail, tartaar, mayonaise 

 

Hot stone with a selection of meat, baked potatoes « Exclusively on the terrace »

  
(Poultry, beef, calf, lamb, pork) sauce of choice : curry, barbecue, cocktail, tartare, mayonnaise 

 

 

Nos viandes, grillades sont accompagnées au choix de : Frites (7), croquettes  

de pommes de terre (1,3,7), gratin Dauphinois (7), pommes de terre au four (7). 

***************** 

Les sauces pour votre bœuf (sans supplément) : poivre vert (7,9), roquefort (7),  

archiduc (7), beurre maître d'hôtel (7), béarnaise maison (3,7). 

 

Ons vlees wordt geserveerd met naar keuze : Frietjes (7), kroketjes  

aardappelen (1,3,7), gratin Dauphinois (7), aardappel uit de oven (7). 

***************** 

De sausen voor uw rundsvlees (zonder supplement) : groene peper (7,9), roquefort (7),  

archiduc (7), boter maître d'hôtel (7), huisgemaakte béarnaise (3,7). 

 

Our meat dishes are served with a choice of: Fries (7), potato croquettes  

 (1,3,7), gratin Dauphinois (7), oven baked potatoes (7). 

***************** 

The sauces to accompany your beef (without supplement) : green pepper (7,9), roquefort (7),  

archiduc (7), butter maître d'hôtel (7), homemade bearnaise sauce (3,7). 

 

~Pâtes et Plats végétariens*V* ~ Pasta en vegetarische schotels  

~ Pasta and Vegetarian dishes~ 

- Spaghettis bolognaise (1,3)         10.00 

Spaghetti bolognaise (1,3)  

Spaghetti bolognaise (1,3)  

 

- Linguines au saumon fumé et crevettes, légumes primeurs (1,2,3,4,7)    17.50 

Linguine met gerookte zalm en garnalen, primeurgroentjes (1,2,3,4,7) 

Linguine with shrimps and smoked salmon, young vegetables (1,2,3,4,7) 

 

- Linguines au pesto, légumes primeurs et parmesan *V*  (1,2,3,7)     15.50 

Linguine met pesto, primeurgroentjes en parmezaan *V*  (1,2,3,7) 

Linguine with pesto, young vegetables and parmesan *V*  (1,2,3,7)   

 

- Tarte fine provençale, œuf mollet, légumes sautés à la coriandre *V* (1,3,7,9)  16.50 

Fijne provençaalse taart, hardgekookt ei, gestoofde groentjes met koriander *V* (1,3,7,9) 

Fine provencal pie, egg, sautéed vegetables with coriander *V* (1,3,7,9)  

 

~Plats enfants ~ Kinderschotels ~ Children’s dishes~ 



- Spaghettis bolognaise et glace au choix (1,3,7)      8.50 

Spaghetti bolognaise en ijsje naar keuze (1,3,7) 

Spaghetti bolognaise and ice cream of choice (1,3,7)  

 

- Boulettes maison, sauce tomate, frites et glace au choix (1,3,7)    8.50 

Huisgemaakte balletjes, tomatensaus, frietjes en ijsje naar keuze (1,3,7)  

Homemade meatballs, tomato sauce, fries and ice cream of choice (1,3,7) 

 

- Filet de poulet à la crème, frites et glace au choix  (7)     9.00 

Kipfilet met roomsaus, frietjes en ijsje naar keuze (7)   

Chicken filet with cream, fries and ice cream of choice (7)   

 

Accompagnements au choix : Pâtes ou frites (1,3,5) 

La boule de glace au choix est offerte 

Wordt geserveerd met, naar keuze: pasta of frietjes (1,3,5) 

Het bolletje ijs naar keuze is inbegrepen 

Side dishes of choice : Pasta or fries (1,3,5) 

The ice cream of choice is included 

 

~Les desserts maison ~ Desserts van het huis ~ Homemade   

- Brésilienne (Moka, Caramel) (1,3,7,8)        8.00 

Brésilienne (Mokka, Karamel) (1,3,7,8)  

Brésilienne (Mocha, Caramel) (1,3,7,8)   

 

- Dame Blanche (Vanille, chantilly, chocolat chaud) (1,3,7,8)     8.00 

Dame Blanche (Vanille, slagroom, warme chocoladesaus) (1,3,7,8)  

Dame Blanche (Vanilla ice cream, whipped cream, hot chocolate) (1,3,7,8)  

 

- Banana split (glace vanille, chocolat chaud, banane) (1,3,7)     9.00 

Banana split (vanille ijs, warme chocoladesaus, banaan)  (1,3,7) 

Banana split (Vanilla ice cream, hot chocolate, banana)  (1,3,7)   

 

- Coupe de Glace et sorbet 3 boules au choix       7.50 

Glaces : Vanille, Chocolat Noir, Moka, Fraise  (1,3,7,8)     

Sorbets : Citron, Framboise, Passion 

Coupe met ijs en sorbet, 3 bollen naar keuze       7.50 

Ijs : Vanille, Donkere chocolade, Mokka, Aardbei  (1,3,7,8)     

Sorbets : Citroen, Framboos, Passievrucht 

Ice cream coupe and sorbet 3 scoops of choice       7.50 

Ice cream : Vanilla, Dark Chocolate, Mocha, Strawberry  (1,3,7,8)     

Sorbets : Lemon, Raspberry, Passion fruit 

 

- Mousse au chocolat (1,3,7,8)         8.00 

Chocolademousse (1,3,7,8)  

Chocolate mousse (1,3,7,8)  



 

- Milk Shake à la fraise/banane (3,7)        8.00 

Milkshake aardbei/banaan (3,7) 

Milkshake strawberry/banana (3,7)  

 

- Tiramisu au spéculoos (1,3,7,8)         8.00 

Tiramisu met speculoos (1,3,7,8) 

Speculoos tiramisu (1,3,7,8) 

 

- Minestrone de fruits frais, vanille et basilic       9.00 

Minestrone van vers fruit, vanille en basilicum 

Minestrone of fresh fruit, vanilla and basil   

 

- Crêpe Normande caramélisée, glace vanille (1,3,7)      10.00 

Gekarameliseerde Normandische pannenkoek, vanille ijs (1,3,7) 

Caramelised crêpe Normande, vanilla ice cream (1,3,7) 

 

- La Grande Assiette de desserts du Florentin (1,3,7,8)      10.00 

Groot dessertenbord Florentin (1,3,7,8)  

The great “Le Florentin” dessert plate (1,3,7,8)  

 

- Assiette de Fromages (1,7,8)         10.00 

Kaasbordje (1,7,8)  

Cheese plate (1,7,8)   

 

~Cafés ~ Koffie ~ Coffee ~ 

- Café, déca, expresso          2.50 

Koffie, deca, expresso  

Coffee, déca, expresso 

 

- Double expresso           3.60 

Dubbele expresso  

Double expresso 

 

- Cappuccino           2.70 

Cappuccino  

Cappuccino  

 

- Irish Coffee           8.00 

Irish Coffee  

Irish Coffee  

 

 

- French Coffee           8.00 

French Coffee 

French Coffee 

 



- Italian Coffee           8.00 

Italian Coffee 

Italian Coffee 

 

~Thés ~ Thee ~ Tea~ 

- Fruits rouges, Tilleul, Menthe, Vert, Noir, Verveine, Camomille, Tisane du berger   2.60 

Rode vruchten, Linde, Munt, Groen, Zwart, Verbena, Kamille, Tisane du berger 

Red fruit, Linden, Mint, Green, Black, Verbena, Chamomile, Tisane du berger 

 

~Spiritueux sur glace ou accompagnés ~ Sterke dranken on the rocks 

of met verrijking ~ Spirits on the rocks or accompanied~ 

- Whisky : Johnny Walker, J&B, Four Roses, Famous Grouse     7.00 

Whisky : Johnny Walker, J&B, Four Roses, Famous Grouse 

Whisky : Johnny Walker, J&B, Four Roses, Famous Grouse 

 

- Whisky : Chivas Regal 12, Jack Daniels        8.00 

Whisky : Chivas Regal 12, Jack Daniels  

Whisky : Chivas Regal 12, Jack Daniels 

 

- Rhum : Baccardi, Baccardi Gold, Havana Club, Havana Club Ambré, Saint-James,               

 Saint-James Ambré          7.00 

Rum : Baccardi, Baccardi Gold, Havana Club, Havana Club Ambré, Saint-James,               

 Saint-James Ambré 

Rhum : Baccardi, Baccardi Gold, Havana Club, Havana Club Ambré, Saint-James,               

 Saint-James Ambré  

 

- Gin  Gordon’s           7.00 

Gin  Gordon’s 

Gin  Gordon’s 

  

- Gin Hendrick’s, Tanqueray n°10, Uppercut       12.00 

Gin Hendrick’s, Tanqueray n°10, Uppercut 

Gin Hendrick’s, Tanqueray n°10, Uppercut  

 

- Vodka Absolut blanche          7.00 

Vodka Absolut blanche 

Vodka Absolut white 

 

 

- Vermouth : Martini blanc, rouge, dry        6.50 

Vermouth : Martini wit, rood, droog  

Vermouth : Martini white, red, dry  

 



- Vins : kir vin blanc, porto rouge, porto blanc, pineau des Charentes,    

      Tio Pepe sherry dry         6.50 

Wijn : kir witte wijn, porto rood, porto wit, pineau des Charentes,          

Tio Pepe sherry dry  

Wine : kir white wine, red porto, white porto, pineau des Charentes,           

Tio Pepe sherry dry  

 

- Gancia, Campari, Cynar, Picon, Suze, Batida coco, Pisang, Safari,                      

Passoa, Jet 27, Ricard          6.50 

Gancia, Campari, Cynar, Picon, Suze, Batida coco, Pisang, Safari,                      

Passoa, Jet 27, Ricard  

Gancia, Campari, Cynar, Picon, Suze, Batida coco, Pisang, Safari,                      

Passoa, Jet 27, Ricard 

 

~Les bulles ~ Bubbels ~ Bubbles~ 

- La bouteille de Champagne maison        49.00 

Fles Champagne van het huis  

Bottle of Champagne Maison 

 

- La coupe            9.00 

Per coupe 

The coupe  

 

- Le Kir Royal           9.50 

Kir Royal  

Kir Royal 

 

- La bouteille de Cava          35.00 

Fles Cava 

Bottle of de Cava 

 

- La coupe             6.00 

Per coupe 

The coupe 

 

 

 

 

 

 

 

~Cocktails~ 

- Le « maison » : Le Paradise         8.00 

« maison » : Le Paradise  



The « maison » : Paradise 

 

- Le Florentin vin blanc, cassis, gin, cointeau        8.00 

Le Florentin witte wijn, cassis, gin, cointreau 

Le Florentin white wine, cassis, gin, cointreau 

 

- Américano : Gin, Martini dry, Campari        8.00 

Américano : Gin, Martini dry, Campari 

Américano : Gin, Martini dry, Campari 

 

- Pina colada           9.00 

Pina colada 

Pina colada 

 

- Spritz            8.00 

Spritz 

Spritz 

 

- Cardinal : vin rouge, crème de mûres        6.50 

Cardinal : rode wijn, crème van braambes 

Cardinal : red wine, blackberry cream 

 

- Sans alcool           6.00 

Alcoholvrij 

Alcoholfree 

~Boissons ~ Dranken ~ Soft drinks~ 

- Eau plate : 25cl/50cl/1l.        2.20/4.00/7.00 

Plat water : 25cl/50cl/1l.  

Still water : 25cl/50cl/1l. 

 

- Eau pétillante : 25cl/50cl/1l.       2.20/4.00/7.00 

Bruiswater : 25cl/50cl/1l.  

Sparkling water : 25cl/50cl/1l. 

 

- San Pellegrino           4.50 

San Pellegrino 

San Pellegrino 

 

- Coca cola, light, zéro, Sprite, Fanta        2.50 

Coca cola, light, zéro, Sprite, Fanta 

Coca cola, light, zéro, Sprite, Fanta 

 

- Schweppes tonic, agrum, soda, Ice Tea        2.50 

Schweppes tonic, agrum, soda, Ice Tea  

Schweppes tonic, agrum, soda, Ice Tea 

 



- Jus d’orange pressée          4.50 

Vers fruitsap 

Fresh orange juice 

~Jus des Pressoirs de Provence ~ 

- Orange                   3.00 

Sinaasappel 

Orange 

 

- Tomate            3.00 

Tomaat 

Tomato 

 

- Nectar d’abricot           3.00 

Nectar van abrikoos 

Apricot nectar 

 

- Pomme trouble           3.00 

Troebel appelsap 

Apple trouble 

 

- Pomme framboise          3.00 

Appel framboos 

Apple raspberry 

 

- Orange, carotte et pomme         3.00 

Sinaasappel, wortel et appel 

Orange, carrot and apple  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

~Bières ~ Bieren ~ Beers~ 

- Jupiler au fût : 25cl/33cl               2.50/3.30 

Jupiler van het vat : 25cl/33cl 

Jupiler on tap : 25cl/33cl  



 

- Claushaler sans alcool         2.50 

Claushaler alcoholvrij 

Claushaler alcoholfree 

 

- Carlsberg, Blanche de Hoegaarden, Blanche de Hoegaarden rosé   3.00  

Carlsberg, witte Hoegaarden, Hoegaarden rosé 

Carlsberg, Hoegaarden blond, Hoegaarden rosé 

 

- Orval, Rochefort 8°         4.50 

Orval, Rochefort 8° 

Orval, Rochefort 8° 

 

- Duvel, Chimay blanche 8°, rouge 7°, bleue 9°      4.50 

Duvel, Chimay blond 8°, rouge 7°, bleue 9° 

Duvel, Chimay blond 8°, red 7°, blue 9° 

 

Nos prix s’entendent service et tva compris 

Alle prijzen zijn inclusief BTW en dienst.  

VAT and service are included in our prices.  

 


