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« Prestige »




Menu Chef à domicile Septembre


(Min. 6 pers)


« Balade gourmande »





Quelques fantaisies apéritives





Le canard de la ferme de la Sauvenière


Magret fumé, foie gras, filet en tartare





Bar de ligne


Risotto, chorizo, parmesan, petits pois





Suprême de pintade fermière


Ecrevisses, girolles, crème fine champagne





Fruits rouges


Fromage blanc, citron, perles du Japon





Petites gourmandises





Le menu 85€/Convive





Avec la coupe de Champagne Grand Cru à l’apéritif et sélection de 4 vins


40€/Convive





Le plateau des délices de la fromagerie du Samson en supplément


12€ et 18€ avec un verre de vin 





























12€/convive ou 18€ avec un verre de vin








Menu Chef à domicile Septembre


(Min. 6 pers)


« Prestige »





Trilogie de fantaisies apéritives





Langoustines


Foie gras fumé, sésame, herbettes





Huîtres « Fines de Claire » 


Poireaux, champagne, crème au chaource





Filets de sole


Crabe royal, épinards, beurre citron





Ris de veau 


Caramel de xérès, mousseline truffée, girolles





Fruits rouges


Fromage blanc, citron, perles du Japon





Petites gourmandises





Le menu 110€/Convive








Avec la coupe de Champagne Grand cru à l’apéritif 


Et sélection de 5 vins de Prestige


50€/Convive
































12€/convive ou 18€ avec un verre de vin








Menu Chef à domicile Octobre


(Min. 6 pers)


« Saveurs d’automne»





Quelques fantaisies apéritives





Topinambours


Blanche de Namur, langoustines et truffe





Noix de Saint-Jacques


Oignons de Roscoff, jambon cru, parmesan





Filets de pigeonneau 


Potiron, foie gras, girolles





Poires fondantes


Carambar, noisettes, chiboust





Petites gourmandises





85€/Convive





Avec la coupe de Champagne Grand Cru à l’apéritif et sélection de 4 vins


40€/Convive





Le plateau des délices de la fromagerie du Samson en supplément 


12€ et 18€ avec un verre de vin 


























12€/convive ou 18€ avec un verre de vin











Menu Chef à domicile Octobre


(Min. 6 pers)


« Trésors de Bretagne»





Quelques fantaisies apéritives





Noix de Saint-Jacques


Mangue, citron vert, caviar avruga





Homard bleu


Epinards, girolles, sabayon 





Filet de turbot 


Moules de bouchot, safran, petits légumes





Pintade à la Sévigné


Céleri rave, oignons de Roscoff, sauce au cidre





Crêpe fine


Glace vanille, poire, caramel au beurre salé





Petites gourmandises





110€/Convive





Avec la coupe de Champagne Grand Cru à l’apéritif 


Et sélection de 5 vins de prestige


50€/Convive


















































12€/convive ou 18€ avec un verre de vin











